
     चावल के भण्डारन में क्या करें और क्या न करें 
कं्र.सं                         क्या करें              क्या न करें  
1. अनाज को 60% से कम आद्रता और तापमान पर भडंारण 

करें | 

खुले, आद्र और नमी वाले क्षेत्र में भण्डारण न  

करें | 
2. 14% से अधिक नमी स्तर पर अनाज को न सखुायें | 14% तक सखुाए बिना अनाज का भण्डारन न  

करें  | 

3. उपयकु्त पररपक्व होने पर फसल काटें   | पवूव पररपक्व  फ़सल को न काटें  | 

4. फ़सल काटत ेसमय थ्रेननगं के ससंािन के दौरान फसल को 
यांबत्रक नकुसान से िचाएं | 

क्षनतग्रस्त अथवा टूटे दानों का भण्डारण न करें  | 

5. अनाज का भण्डरण करने के ललए प्लास्स्टक अथवा लक ी 
की रंगपट्टटका का प्रयोग करें  | 

प्रत्यक्ष रुप से फर्व पर अनाज का भण्डारण न  

करें  | 
6. इस तरह की स्टैककंग की जाए स्जसमें अधिक्तम वाय ु

प्रवाह की सवुविा हो और वातन िनाए रखें | 

सघन और सकंीणव तरीके स ेभण्डारण नहीं ककया 
जाना चाटहए  | 

7. चूहेदाननयों तथा कृतकंों/की -ेमकौ ों व मक्खी-मच्छरों 
इत्याटद को दरू रखने के उपाय ककए जाने चटहए  | 

चूहे और की -ेमकौ ों को भण्डारण क्षते्र में आक्रमण 
करने से रोका जाना चाटहए | 

8. भण्डारण कंटेनर ि  ेऔर छोटे मखु से मकु्त हो स्जससे 
की -ेमकौ  ेकीट और िाहरी तत्व उसमें प्रवेर् न कर     

सकें  | 

सील ककए िगरै या छोटे या ि  ेकंटेनरों को िदं 
ककए बिना न डालें | 

9. ऐसे कंटेनरों में भण्डारण करें जो ढके हुए हों, सील ककए 
गए हों और जो पणूवतया सखूी सामग्री से िनें हुए हों | 

खुली िांस की टोकररयों अथवा लमट्टी/गोिर की 
परत तथा जटू अथवा पॉललधथन िगै में भण्डारण  
नहीं ककया जाना चाटहए  | 

10. सामग्री को स्वच्छ और हो सके तो नये कंटेनरों में पकै 
ककया जाना चाटहए ,  अगर परुाने कंटेनरों का इस्तमेाल हो 
भी रहा है तो उन्हें इस्तमेाल करने से पहले स्वीकायव 
रासायननक पदाथों से  िूलिकृत करके नछपे हुए कीटाणओुं 
को मार कर कंटेनरों को अच्छे से साफ करके कीटाणमुकु्त 
करना चाटहए | 

नछपे हुए कीटाणओुं अथवा रोगजनक कीटाणओुं की 
रोकथाम के ललए स्वच्छ ककए बिना, उपचार ककए 
बिना कंटेनरों का इस्तमेाल/पनु: इस्तमेाल नहीं 
ककया जाना चाटहए  | 

 
 

 
11. ककसी भी पी क जंत ुके ववकास के ललए ननयलमत रुप से 

सामग्री का ननरीक्षण ककया जाना चाटहए और तत्काल 
उपचारात्मक उपायों को लाग ूककया जाना चाटहए ताकक उसे 
ननयतं्रण में रखा जा सके | 

भण्डारण क्षते्र के भीतर की -ेमकौ ों को पनपने से 
रोका जाना चाटहए  | 



12.  भडंारण क्षते्र के फर्व पर नछद्र नहीं होने चाटहए और ज़मीन 
पर सीपेज द्वारा पानी के प्रवेर् को रोका जाना चाटहए  | 

गोदाम में नमी, कीट-पतगंों, पी ात्मक की ों, चमगाद , 
पक्षी और आग आटद से िचाव के ललए पयावप्त व्यवस्था 
होनी चटहए  | 

नछद्रों और नमीं वाले क्षते्रों में स्टोर नहीं ककया 
जाना चाटहए  | 

13. स्जस गोदाम में ये सामग्री रखी जानी है उसे साफ 
रखना/सखुाया जाना तथा उपयकु्त रुप से हवादार रखा 
जाना ज़रुरी है  | 

सामग्री को खुले में, गदं में अथवा अनपु्यकु्त 
भण्डारण क्षते्र में न रखें | 

14. ढेर गमु्िदों के रूप में ननलमवत ककए जात ेहैं,  िाररर् और 
िूप से िचाव के ललए(600 से 1000 गेज की) मोटी काली 
पॉललथीन र्ीटों से इन्हें ढक टदया जाना चाटहए तथा 
प्लास्स्टक की रस्स्सयों स ेस्टैक के साथ िािं देना चाटहए  | 

खुले क्षते्रों में बिना कवर के भण्डारण नहीं ककया 
जाना चाटहए  | 

 


